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Aufbau des Wirtshausfiihrers

Tradition hat zwei Bedeutungen:

1.) Das Lokal ist seit mehreren Generationen in Familienbesitz bzw. seit sehr vielen
Jahren ist in diesen Raumlichkeiten eine Gastwirtschaft untergebracht.

2.) Die Einrichtung und das Ambiente sind traditionell und entsprechen dem Stil

Tradition und der Erwartung eines bayerisch-oberpfélzischen Wirtshauses.

Brauerei bedeutet:
Das Wirtshaus ist eine offizielle Brauereigaststitte bzw. in unmittelbarer Umge-
bung des Lokals befindet sich die Brauerei, deren Bier in diesem Wirtshaus ausge-

schenkt wird.

Brauerei

Biergarten bedeutet:
Direkt beim Wirtshaus befinden sich im Freien ein Biergarten, ein Freisitz oder

eine Terrasse, die durch Baume beschattet sind.

Biergarten

- R Gastezimmer bedeutet:
Das Wirtshaus verfiigt iiber Gastezimmer im eigenen Haus oder in unmittelbarer

Nihe. Die Qualitit der Ubernachtungsméglichkeiten wurde nicht gepriift.

Gastezimmer
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Beispiel

SCHWEINEBRATEN

INDEX

Schweinebraten-Index bedeutet:

die aktuellen Preise fiir die genannte Suppe und den Schweinebraten
sowie fiir einen halben Liter helles Bier. Das Datum der Preiserfas-
sung wurde dabei jeweils unten rechts angegeben. Der Schweine-
braten-Index gibt keinen Hinweis auf die Qualitdt des Essens,

sondern ist lediglich eine Preisorientierung.

Leberknodelsuppe: 5,20 €

Schweinebraten

mit Knddel & Salat: 14,50 €

Halbe Bier: 4,50 €
Juli 2023

Was ist ein Wirtshaus?

In diesen Gastronomiefiihrer wurden nur
Lokale aufgenommen, die nach géngiger
und regionaler Meinung ein Wirtshaus
sind. Das war oftmals keine leichte Ent-
scheidung, da die Grenzen hier vielfach
flieRend sind.

Ein Wirtshaus muss regelmafig und
auch tagsiiber gedffnet sein und mindes-
tens am Sonntagmittag eine warme Ku-
che anbieten, wie sie regional {iblich ist,
d.h. der klassische Schweinsbraten mit
Knodel darf auf keinen Fall fehlen.
AuBerdem kann man in ein Wirtshaus
auch mal nur zum Biertrinken oder
Schafkopfen gehen und unterliegt nicht
dem Zwang, dort zu speisen.

Wir haben ausgeschlossen: alle Lokale
mit ausschlief8lich auslandischer Kiiche,
Bars, Pubs, Bistros, Hotelrestaurants,
Studentenlokale und auch die gehobe-
nen Restaurants, wenn sie nicht am
Sonntagmittag die klassische bayerische
Bratenkiiche mit Schweinsbraten usw. zu
einem akzeptablen und ortsiiblichen
Preis anbieten.

Aktualitit

Wir haben alle Daten sorgfiltig erfasst
und auch {iberpriift. Aber natiirlich ist es
nicht auszuschliefRen, dass sich Fehler
eingeschlichen haben. Wir bitten deshalb
alle Leser um Nachricht, wenn solche
Fehler auffallen. Aufserdem miissen wir
hier darauf hinweisen, dass in der Gas-
tronomie des Ofteren Pichterwechsel
stattfinden, die wir nur bis zur Druck-
legung berticksichtigen konnten.

Uber weitere Anregungen, Kritik und
natiirlich auch Lob freuen sich die Auto-
ren und der Verlag.
(wirtshaus@battenberg-gietl.de)

Umgebung von Regensburg

Das sind nicht nur die Gaststitten im
Landkreis Regensburg, sondern auch
Wirtshauser, die ein Regensburger noch
beim Sonntagsausflug zum Mittagessen
anféhrt, also im Umkreis von ca. 40 km.



Regensburg | Alte Linde

Tradition Biergarten

Alte Linde

Beschreibung

Was gibt es Schoneres, als sich unmittelbar an, be-

ziehungsweise unter, der Steinernen Briicke im S C HWEINEBRATEN

schattigen Biergarten der schonen ,Alten Linde“ —
einem wahren Schmuckstiick traditioneller Regens- I N D F X
burger Gastronomie — niederzulassen und den Blick &

auf die historische Altstadt zu werfen? Wenn tiber-

. 1. .. . Kartoffelsuppe: 4,90 €
haupt dann .nur eins, pamhch da})el ein kiihles Schwelhebraten
Helles und eine ordentliche Brotzeit zu genie3en. mit Knddel & Sauerkraut: 14,90 €
Denn an deftigen Schmankerln mangelt es in der Halbe Bier: 4,10 €
Juli 2023
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1 Der Biergarten mit dem herrlichen
Ausblick auf die Steinerne Briicke
Und den Dom. [Foto: Hans Bauer]

2 Die untere Gaststubn —
ideal fur Feierlichkeiten.

3 Die obere Gaststubn. [Foto: Josef Roidl]

4 Die , Alte Linde” auf dem Oberen
Wohrd, eine Insel in der Donau.
[Foto: Josef Roidl]

5 Historische Aufnahme
mit der alten Linde.




»Alten Linde“ nicht. Ganz im Ge-
genteil: Die Auswahl der Speise-
karte ist derart grof3, dass man
sich kaum entscheiden kann.
Hier findet man nicht nur diver-
se Wurstsalate und andere kna-
ckige Salatvariationen, sondern
auch AuBergewohnliches und
scheinbar ldngst Vergessenes.
Limburger mit , Musik“ zum Bei-
spiel, einen klassisch-wiirzigen
Kése, der mit Essigsud, den man
liebevoll als ,,Musik® betitelt, ro-
ten Zwiebeln und Bauernbrot
gereicht wird. Oder die hausge-
machte Bratensiilze — die zwar
bekannt, aber dafiir ebenso le-
cker ist. Doch es ist auch immer
wieder etwas ganz Besonderes,
wenn man, direkt am Donau-
ufer, ein Fischgericht in dem
durch Linden beschatteten Bier-

garten zu sich nimmt. Unser
Tipp: Forelle aus dem Buchen-
rauch, bezogen vom Fischhof
Mulzer, die lauwarm serviert
wird. Passend dazu wird Preisel-
beer-Meerrettich und Baguette
gereicht — ein Gedicht!

So lasst sich die Sommerzeit und
das Flair dieser alten Stadt
bestens erleben: mit atem-
beraubendem Ausblick auf den
Dom St. Peter und die Steinerne
Briicke das bunte Treiben auf
der benachbarten Jahninsel
beobachten und den Kiinstlern
und Sonnenanbetern zuzuse-
hen, wie sie das Leben in vollen
Ziigen aufzusaugen scheinen.
Doch auch im Winter hat die
»Alte Linde“ einiges zu bieten.
Der Gastraum Donaustiiber] ist
in kalten Monaten, was die Aus-

Regensburg | Alte Linde

Inhaber:
Julian Wiesbeck

Adresse:
MiillerstraBe 1
93059 Regensburg

Telefon:
0941/88080

E-Mail:
altelinde_wiesbeck@yahoo.de

Offnungszeiten:

1. April — 1. September

Mo. — Sa. 11.00 — 23.00 Uhr
Sonntag 11.00 — 22.00 Uhr

1. Oktober — 31. Mérz

Mo. — Fr. 16.00 — 23.00 Uhr
Sa. und So. 11.00 — 23.00 Uhr

Ruhetag:
Keiner

Raumlichkeiten:
Obere Gaststubn (90 Platze)
Untere Gaststubn (60 Platze)

Besonderheiten:
Lebensmittel von Oberpfélzer
Lieferanten mit Blick auf
Tierwohl, Nachhaltigkeit und
Regionalitat. Allerwelts-
Kirchweih mit Gans- und
Entenessen. Traumhafter Blick
auf die Regensburger Altstadt
und den Dom.
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Regensburg | Alte Linde

Biergarten:
Schoner, schattiger Biergarten
an der Donau mit 600 Platzen

Bier:

Alle Biere (Pils, Dunkles, Bock)
von der Brauerei Kneitinger,
WeiBbier von der Brauerei
Schneider, Kelheim

Preise:

Suppen: 4,90 — 6,40 €
Brotzeiten: 8,90 — 14,90 €
Hauptgerichte: 10,40 — 25,90 €
Nachspeisen: 6,40 €

Warme Kiiche:

Durchgehend
11.00 — 22.00 Uhr

sicht betrifft, kaum zu toppen.
Direkt am Wasser der Donau ge-
legen und mit traumhaftem
Blick auf die historische Silhou-
ette der Regensburger Altstadt:
Was will man mehr? Wir sind
sowieso der Meinung, dass die-
ses Wirtshaus gerade im Herbst
und Winter etwas Zauberhaftes
hat. Denn die Donau scheint
dann etwas langsamer zu flie-
Ben, Nebel steigt mystisch von
ihr auf, oder es lasst sich am an-
deren Ufer ein Hauch Schnee auf
den Héauserdachern nieder.
Dann ist es die perfekte Zeit, um
in die, seit 1901 bestehende,
»Alte Linde“ einzukehren, sich
kulinarisch verwohnen zu lassen
und an einem Fensterplatz die
Eindriicke der mittelalterlichen
Stadt in sich aufzusaugen. Das
Leben kann so schon sein!

www.altelinde-regensburg.de

Fazit

In der ,Alten Linde“ auf der
Donauinsel ,Oberer Wohrd
kann man sich sowohl vegetari-
sche Gerichte als auch vor allem
die deftigen bayerischen Tradi-
tionsgerichte schmecken lassen,
und das bei einem traumhaften
Ausblick auf die historische Alt-
stadt von Regensburg, die Stei-
nerne Briicke und den Dom St.
Peter. Es gibt keinen schoneren
Ort zu entspannen als diesen,
vor allem im durch (die namens-
gebenden) Linden beschatteten,
groBen Biergarten. Von dort hat
man auch einen guten Blick auf
die benachbarte Jahninsel und
die beiden Donauufer, wo immer
ein reges Treiben herrscht. Ein
Ort, an den man immer wieder
gerne zuriickkehrt.



























ie mittelalterliche Stadt Regensburg sBc# XVI'EE"IE

ist nicht nur ein Juwel in der

Oberpfalz, sondern auch ein wahrer
Tummelplatz traditionsreicher Wirtshauser. Wir
haben uns auf eine Entdeckungstour durch die
Stadt begeben, um fiir Sie die schonsten Gaststuben und
lauschigsten Biergarten zu entdecken. Aber auch vor den Toren
der Stadt haben wir recherchiert und so manchen ungeahnten
kulinarischen Schatz gefunden: Hauser mit uralter Geschichte
und einem herrlichen Interieur, unvergleichliche Speisekarten,
bayerisch-herzlichen Service, Gemiitlichkeit gepaart mit
feinster regionaler Kiiche — bayerische Wirtshauskultur auf
héchstem Niveau. Die Hiiter unserer regionalen Kiiche arbeiten
saisonal orientiert, nachhaltig, mit qualitativ hochwertigen Pro-
dukten. Und selbstverstandlich finden in den Wirtshdusern
auch Fans vegetarischer oder veganer Kost feinste kulinarische
Schmankerl. Kurzum gesagt: Die schonsten Wirtshduser in
Regensburg und der Umgebung haben einiges zu bieten. Hier
kommen Jung und Alt gern zusammen - fiir Geselligkeit und
Genuss.

Die Autoren:

Gabriele Kiesl liebt die einmalige Wirtshaus-
kultur der Oberpfalz. Im Wirtshaus ihrer Eltern
hat sie sowohl beim Bedienen als auch in der
Kiiche mit angepackt und weif3, worauf es
ankommt. Heute lebt und arbeitet sie als freie
Autorin und Regisseurin in der Oberpfalz.

Foto: Baumann Cham

'||||||I|||||Wl | Hans Ludwig Hocherl wurde gute Wirtshaus-
Al : Illl|  kuche quasi in die Wiege gelegt; als Metzgers-
| !!H“U[W sohn und Enkel einer liebevollen GroBmutter
“\
Foto: Ritterschanke ‘

wurde er stets mit allerlei Hausmannskost
. verwohnt. Gute regionale Kiiche weil er bis
heute sehr zu schatzen.
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